
　

２
０
１
８
年
１
月
29
日
の〝
い
い
肉
の
日
〞

に
オ
ー
プ
ン
し
た「
肉
処
く
ろ
べ
こ
や
」は
、

「
手
の
届
く
ぜ
い
た
く
」を
コ
ン
セ
プ
ト
に
、

リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
な
価
格
で
お
い
し
い
お
肉

と
お
米
を
堪
能
で
き
る
。

　

同
店
自
慢
の
牛
肉
を
た
っ
ぷ
り
味
わ
え

る
ラ
ン
チ
は
、北
海
道
庁
や
周
辺
企
業
に

勤
め
る
ビ
ジ
ネ
ス
マ
ン
も
数
多
く
来
店

す
る
。ラ
ン
チ
メ
ニュ
ー
の
中
で
も
人
気
の

一
品
は
、ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
を
２
５
０ｇ
の
せ

た「
黒
べ
こ
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
丼
・
鬼
」。圧

巻
の
ボ
リ
ュ
ー
ム
で
食
べ
応
え
抜
群
だ
。

「
黒
べ
こ
牛
ト
ロ
御
膳
」は
、牛
ト
ロ
や

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
、ス
テ
ー
キ
、漬
物
、う
に・

い
く
ら
な
ど
の
海
鮮
を
一
気
に
味
わ
え
る

た
め
、い
つ
も
よ
り
ち
ょっ
と
ぜ
い
た
く
に
ラ

ン
チ
を
し
た
い
方
に
お
す
す
め
。

　

夜
は
、13
種
類
の
ハ
ー
ブ
を
食
べ
て
育
っ

た「
十
勝
ハ
ー
ブ
牛
」を
は
じ
め
、北
見
市

留
辺
蕊
町
の
自
社
牧
場
か
ら
直
送
し
て
い

る
道
産
牛
を
使
用
し
た
コ
ー
ス
料
理
や
、

溶
岩
プ
レ
ー
ト
で
の
焼
肉
が
楽
し
め
る
。

ま
た
、お
肉
の
出
来
上
が
り
に
合
わ
せ
て

卓
上
の
釜
で
炊
く
お
米（
銀
シ
ャ
リ
）も
絶

品
。日
本
全
国
か
ら
白
米
を
厳
選
し
、炊

き
上
げ
る
際
に
は
冷
水
を
使
用
す
る
な

ど
の
工
夫
も
行
っ
て
い
る
。

　

料
理
だ
け
で
は
な
く
、各
メ
ニュ
ー
の
価

格
の
末
尾
を
全
て「
く
ろ
べ
こ
や
」の〝
96
〞

に
し
て
い
る
点
も
こ
だ
わ
り
だ
と
、女
将
の

星
香
奈
美
さ
ん
は
笑
顔
で
話
す
。

　
「
当
店
は
ビ
ル
の
地
下
に
あ
る
た
め
、隠

れ
家
的
な
雰
囲
気
で
多
く
の
お
客
さ
ま

に
ご
利
用
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
が
、今

後
は
別
邸
と
し
て
新
し
い
店
舗
も
構
え
、

よ
り
多
く
の
お
客
さ
ま
に
ご
来
店
い
た
だ

け
る
よ
う
に
し
た
い
で
す
。

　

ま
た
、札
幌
商
工
会
議
所
の『
オ
フ
ィ
ス

de
デ
リ
弁
』サ
イ
ト
に
掲
載
以
降
、デ
リ
バ

リ
ー
で
の
ご
注
文
を
い
た
だ
く
回
数
も
増

え
、大
変
う
れ
し
く
思
い
ま
す
。現
在
よ

り
も
さ
ら
に
多
く
の
ご
注
文
に
対
応
で
き

る
よ
う
、デ
リ
バ
リ
ー
サ
ー
ビ
ス
の
体
制

も
強
化
し
て
い
く
予
定
で
す
」（
星
女

将
）。

べらぼうにうまい肉が味わえる
和風の肉バル

札幌市中央区北3条西7丁目
1- 1 緑苑ビル地下1階

住

11：30～14：30（料理・ドリンクL.O.14:00）
17：00～23：00（料理L.O.22：00、ドリンクL.O.22：30）

営

011- 251 -6657  TEL

なし休

https://kurobekoya.owst.jp/URL

Information

http://www.scci-net.com

札幌商工会議所のお店サイト「クラブ新鮮組」から
オススメのお店などをご紹介します！

第134回

Club Shinsengumi

今回の
お店

“和風民芸”をテーマとした店内“和風民芸”をテーマとした店内黒べこローストビーフ丼・鬼黒べこローストビーフ丼・鬼

至福のNIKU弁当至福のNIKU弁当


