
　

北
海
道
産
黒
毛
和
牛
や
、近
江
牛
な
ど

の
ブ
ラ
ン
ド
牛
が
食
べ
放
題
で
楽
し
め
る

「
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
仁
」。し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ・火
鍋

の
各
コ
ー
ス
に
、追
加
料
金
で
タ
ラ
バ
ガ
ニ
や

ズ
ワ
イ
ガ
ニ
の
食
べ
放
題
を
付
け
る
こ
と
も

で
き
、同
店
が
厳
選
し
た
質
の
良
い
お
肉
や

海
鮮
を
心
ゆ
く
ま
で
満
喫
で
き
る
。

　

代
表
の
髙
桑
正
和
さ
ん
は
、大
阪
府
出

身
。日
本
三
大
和
牛
と
呼
ば
れ
る「
近
江

牛
」「
松
坂
牛
」「
神
戸
牛
」だ
が
、北
海
道

で
近
江
牛
を
提
供
し
て
い
る
店
舗
は
少
な

く
、気
軽
に
近
江
牛
を
味
わ
え
る
場
所
を

つ
く
り
た
い
と
の
思
い
か
ら
２
０
１
９
年
３

月
に
同
店
を
オ
ー
プ
ン
し
た
。

　

鍋
は
基
本
の
昆
布
だ
し
に
、す
き
焼
き

だ
し
や
塩
ち
ゃ
ん
こ
だ
し
、味
噌
だ
し
な
ど

か
ら
１
つ
を
選
ぶ
２
色
鍋
。ま
た
、自
家
製

の
だ
し
を
は
じ
め
、手
作
り
の
ご
ま
だ
れ
や

同
店
専
用
に
ブ
レ
ン
ド
し
て
い
る
ポ
ン
酢
な

ど
、た
れ
に
も
こ
だ
わ
っ
て
い
る
。

　

火
鍋
は
、近
江
牛
の
牛
脂
や
ラ
ー
油
、数

種
類
の
ス
パ
イ
ス
を
使
用
し
、ス
ー
プ
を
一

か
ら
手
作
り
し
て
い
る
同
店
自
慢
の
メ

ニュ
ー
。ピ
リ
ッ
と
し
び
れ
る
辛
さ
だ
が
食
べ

や
す
く
、リ
ピ
ー
タ
ー
も
続
出
し
て
い
る
。

　

当
所
の〝
企
業・団
体
向
け
デ
リ
バ
リ
ー

弁
当
対
応
飲
食
店
情
報
掲
示
板「
さ
っ
ぽ

ろ
飲
食
店
オ
フ
ィ
ス
ｄｅ
デ
リ
弁
」〞の
反
響

も
大
き
い
と
髙
桑
さ
ん
は
話
す
。お
弁
当

も
手
作
り
に
こ
だ
わ
り
、し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
店

な
ら
で
は
の
お
い
し
い
お
肉
が
味
わ
え
る
。

お
す
す
め
は
、関
西
風
で
少
し
甘
め
の
味

付
け
に
仕
上
げ
た「
す
き
焼
き
弁
当
」

だ
。

　
「
お
弁
当
販
売
と
と
も
に
、一
人
暮
ら
し

の
方
に
も
手
軽
に
当
店
の
味
を
楽
し
ん
で

い
た
だ
け
る『
一
人
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
』の
販
売

な
ど
、今
後
も
デ
リ
バ
リ
ー
サ
ー
ビ
ス
に
力

を
入
れ
る
予
定
で
す
。ま
た
、お
肉
や
カ
ニ

の
通
販
事
業
も
開
始
し
ま
す
。新
型
コ
ロ

ナ
ウ
イ
ル
ス
に
よ
る
厳
し
い
状
況
が
ま
だ

続
く
と
は
思
い
ま
す
が
、今
は
道
内
に
向

け
た
周
知
や
さ
ら
な
る
イ
ン
バ
ウ
ン
ド
の

受
け
入
れ
体
制
強
化
な
ど
、コ
ロ
ナ
収
束

後
に
向
け
て
準
備
を
整
え
て
い
き
た
い
で

す
」（
髙
桑
代
表
）。

手頃な価格でブランド牛や海鮮を
満喫できるしゃぶしゃぶダイニング

札幌市中央区南4条西2丁目
10 -6 南4西2ビル3階

すすきの店

住

11:30～22:00（L.O.21:30）営

011-596 -6597  TEL

なし休

https://syabujin.owst.jp/URL

おすすめ

I nformation

http://www.scci-net.com

札幌商工会議所のお店サイト「クラブ新鮮組」から
オススメのお店などをご紹介します！

第133回Club Shinsengumi

今回のお店

しゃぶしゃぶ仁
今回のお店

『仁コース』    ４,１５８円
『火鍋コース』 3,82８円～

全140席の広々とした店内全140席の広々とした店内本格的なスープが自慢の火鍋本格的なスープが自慢の火鍋

上質な黒毛和牛をしゃぶしゃぶで上質な黒毛和牛をしゃぶしゃぶで


