
　

地
下
鉄
平
岸
駅
に
直
結
す
る
、ど
こ
か

懐
か
し
い
雰
囲
気
の
平
岸
ゴ
ー
ル
デ
ン
街
。

地
元
の
人
や
仕
事
帰
り
の
人
が
集
ま
る
こ

の
商
店
街
に
、店
主
と
客
の
笑
顔
あ
ふ
れ

る
ア
ッ
ト
ホ
ー
ム
な
焼
き
鳥
店
が
あ
る
。

　

以
前
は
、違
う
業
種
で
働
い
て
い
た
オ
ー

ナ
ー
の
池
田
悟
郎
さ
ん
。昔
か
ら
好
き
だ
っ

た
焼
き
鳥
で
仕
事
が
し
た
い
と
の
強
い
思

い
か
ら
、退
職
後
、札
幌
の
焼
き
鳥
店
で
修

業
を
積
み
、独
立
し
て
現
在
の
店
舗
を

オ
ー
プ
ン
し
た
。

　

焼
き
鳥
激
戦
区
と
言
わ
れ
る
札
幌
だ

が
、同
店
で
は
鳥
モ
ツ
串
や
も
み
じ（
鹿

肉
）、上
富
良
野
産
の
豚
サ
ガ
リ
串
な
ど
、

北
海
道
産
の
食
材
を
使
用
し
た
札
幌
な

ら
で
は
の
焼
き
鳥
を
味
わ
え
る
の
が
特
徴

だ
。ま
た
、全
国
各
地
の
お
い
し
い
食
材
を

も
っ
と
多
く
の
人
に
知
っ
て
も
ら
い
た
い
と

の
思
い
か
ら
、道
産
の
焼
き
鳥
以
外
に
も
、

福
島・会
津
の
馬
刺
し
や
レ
バ
刺
し
、高
知

県
の
カ
ツ
オ
の
た
た
き
な
ど
も
仕
入
れ
て

提
供
し
、食
の
魅
力
を
幅
広
く
伝
え
て
い

る
。日
本
酒
も
、少
し
辛
口
の
も
の
を
メ
イ

ン
に
道
外
の
銘
柄
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き

る
。

　

お
い
し
い
焼
き
鳥
や
お
酒
を
提
供
す
る

こ
と
は
も
ち
ろ
ん
だ
が
、池
田
さ
ん
が
一
番

大
切
に
し
て
い
る
こ
と
は
、個
客
一
人
ひ
と

り
に
対
し
て
向
き
合
う
こ
と
。「
お
客
さ

ま
は
十
人
十
色
で
あ
り
、人
に
よ
っ
て
好
み

の
味
や
食
べ
方
も
違
い
ま
す
。『
も
っ
と
焼

い
て
食
べ
た
い
』『
こ
う
し
た
方
が
お
い
し

い
』な
ど
、お
客
さ
ま
一
人
ひ
と
り
の
声
を

聞
き
、違
う
食
べ
方
を
試
し
て
み
た
り
、新

し
い
発
見
を
し
て
い
く
こ
と
で
自
分
の
成

長
に
も
つ
な
が
り
ま
す
」と
笑
顔
で
語
る
。

　

カ
ウ
ン
タ
ー
席
が
７
席
、小
上
が
り
が
３

卓
の
店
内
は
一
人
で
も
来
店
し
や
す
く
、

週
に
何
度
も
足
を
運
ぶ
常
連
客
も
多
い
。

営
業
時
間
を
短
縮
し
て
い
る
現
在
で
も
連

日
に
ぎ
わ
い
を
見
せ
て
い
る
。

　
「
今
後
は
店
舗
を
増
や
し
て
い
き
、た
く

さ
ん
の
人
に
自
慢
の
焼
き
鳥
を
食
べ
て
ほ

し
い
で
す
。お
客
さ
ま
と
の
出
会
い
や
当
店

の
良
さ
を
大
切
に
、い
つ
ま
で
も
皆
さ
ま
に

愛
さ
れ
続
け
る
焼
き
鳥
屋
に
し
て
い
き
た

い
で
す
」（
池
田
オ
ー
ナ
ー
）。

店主の人情と笑顔あふれる
絶品“札幌焼き鳥”の店
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https://hiragishi-golden.com/shoplist/map5/URL

I nformation

http://www.scci-net.com

札幌商工会議所のお店サイト「クラブ新鮮組」から
オススメのお店などをご紹介します！

第127回Club Shinsengumi

札幌焼き鳥 ゆきもぐら
今回のお店

日本酒も各種取りそろえる日本酒も各種取りそろえる

オーナーの池田さんオーナーの池田さん


