
　

札
幌
市
電
線「
西
線
9
条
旭
山
公
園

通
駅
」の
目
の
前
に
建
つ
、高
級
感
の
あ
る

白
い
壁
が
印
象
的
な
一
軒
家
。焼
肉
に
洋

食
テ
イ
ス
ト
を
取
り
入
れ
た
バ
ラ
エ
テ
ィ
豊

か
な
料
理
を
味
わ
え
る「
Ｙ
Ａ
Ｋ
Ｉ
Ｎ
Ｉ
Ｋ

Ｕ 

Ｂ
Ｉ
Ｓ
Ｔ
Ｒ
Ｏ
石
鎚
」が
昨
年
7
月
に

オ
ー
プ
ン
し
た
。

　

1
階
は
カ
ウ
ン
タ
ー
席
、2
階
と
3
階
に

は
テ
ー
ブ
ル
席
や
個
室
が
あ
り
、家
族
連

れ
や
団
体
は
も
ち
ろ
ん
、一
人
で
も
気
軽

に
利
用
す
る
こ
と
が
で
き
る
。店
内
は

広
々
と
し
て
お
り
、テ
ー
ブ
ル
席
同
士
が
近

く
な
い
た
め
、ゆ
っ
く
り
と
食
事
を
楽
し
め

る
の
も
特
徴
だ
。

　

同
店
で
は
、仙
台
牛
を
は
じ
め
全
国
各

地
の
厳
選
ブ
ラ
ン
ド
牛
や
旬
の
野
菜
、海
鮮

を
使
用
し
た
炭
焼
き
な
ど
を
、リ
ー
ズ
ナ

ブ
ル
な
価
格
で
提
供
し
て
い
る
。ま
た
、生

産
者
の
協
力
を
得
て
、新
鮮
な
仙
台
牛
を

半
額
で
提
供
す
る「
仙
台
牛
フ
ェ
ア
」も
開

催
中
。

　

自
家
製
ご
ま
塩
ダ
レ
で
あ
え
た
ネ
ギ
と

薄
切
り
牛
タ
ン
が
ぎ
っ
し
り
敷
き
詰
め
ら

れ
た「
ネ
ギ
塩
牛
タ
ン
」は
、レ
モ
ン
の
さ
わ

や
か
な
風
味
が
香
る
人
気
の
一
皿
。土
日

祝
日
限
定
で
味
わ
え
る「
西
線
ア
イ
ス
ド

ル
チ
ェ
」は
、オ
ー
ガ
ニッ
ク
の
素
材
や
季
節

の
フ
ル
ー
ツ
を
使
用
し
た
、ふ
わ
っ
と
と
ろ
け

る
食
感
の
同
店
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
か
き
氷
。暑

い
日
や
食
後
の
お
口
直
し
に
も
ぴ
っ
た
り
。

　

5
月
か
ら
は
、テ
イ
ク
ア
ウ
ト
サ
ー
ビ
ス

（
11
時
〜
20
時
）も
開
始
。注
文
を
受
け
て

か
ら
焼
き
上
げ
る「
石
鎚
ス
テ
ー
キ
重
」を

は
じ
め
、具
材
が
溶
け
込
む「
石
鎚
ま
か

な
い
牛
タ
ン
カ
レ
ー
」な
ど
、同
店
の
ビ
ス
ト

ロ
ラ
ン
チ
を
手
軽
に
自
宅
や
勤
務
先
で
味

わ
え
る
た
め
、利
用
者
か
ら
も
好
評
だ
。

　
「
ご
来
店
い
た
だ
く
お
客
さ
ま
に
安
心

し
て
お
食
事
を
楽
し
ん
で
い
た
だ
く
た
め
、

マ
ス
ク・
手
袋
の
着
用
、店
内
の
換
気
や
消

毒
な
ど
、衛
生
管
理
に
も
徹
底
し
て
お
り

ま
す
。仕
事
帰
り
に
お
い
し
い
お
肉
と
お

酒
を
つ
ま
み
に
寄
っ
た
り
、お
弁
当
を
買
っ

て
帰
っ
た
り
と
、こ
れ
か
ら
も
い
ろ
い
ろ
な

シ
ー
ン
で
皆
さ
ま
に
当
店
を
利
用
し
て
い

た
だ
き
た
い
で
す
」（
営
業
部
長 

和
田
真

作
一
氏
）。

カジュアルな雰囲気で味わう
新感覚の“焼肉レストラン”

札幌市中央区
南9条西15丁目1-1
西線ロールビル

住

【火～金】  11：00～14：00（l.o.13：30）
             17：00～22：00（l.o.21：30）
【土日・祝】11：00～15：00（カフェ）
              15：00～23：00（l.o.22：00）

営

011-596 -9729          TEL

月曜（祝日の場合、火曜定休）休

https://yakiniku-ishizuchi.com/URL

I nformation

http://www.scci-net.com

札幌商工会議所のお店サイト「クラブ新鮮組」から
オススメのお店などをご紹介します！

第126回Club Shinsengumi

YAKINIKU BISTRO 石鎚
今回のお店

石鎚ステーキ重石鎚ステーキ重西線アイスドルチェ西線アイスドルチェ 広々とした店内広々とした店内


