
　

札
幌
で
本
格
的
な
江
戸
前
鮨
を
味
わ

う
こ
と
が
で
き
る「
鮨 

富
士
」。店
主
こ
だ

わ
り
の
食
材
や
心
を
込
め
た
お
も
て
な
し

で
、極
上
の
逸
品
を
提
供
す
る
。

　

店
主
の
工
藤
真
也
氏
は
、札
幌
と
銀
座

の「
す
し
善
」に
て
12
年
店
長
を
務
め
る
な

ど
、21
年
に
わ
た
り
修
業
を
し
た
後
、地
元

札
幌
で
独
立
し
た
い
と
い
う
思
い
か
ら
平

成
20
年
に
現
在
の
店
舗
を
オ
ー
プ
ン
し

た
。

　

店
内
は
高
級
感
の
あ
る
落
ち
着
い
た
雰

囲
気
で
、北
海
道
産
ア
カ
ダ
モ
の
１
枚
板
を

使
用
し
た
カ
ウ
ン
タ
ー
か
ら
は
木
の
ぬ
く

も
り
が
感
じ
ら
れ
る
。

　

同
店
で
は
、江
戸
前
鮨
の
中
で
も
、コ
ハ

ダ
の
握
り
が
人
気
。素
材
本
来
の
味
を
損

な
わ
な
い
よ
う
に
仕
込
み
か
ら
こ
だ
わ
り
、

締
め
方
に
も
ひ
と
手
間
加
え
て
い
る
た
め
、

酸
味
が
強
く
な
り
す
ぎ
ず
、生
臭
さ
も
な

い
。

　

シ
ャ
リ
は
、北
海
道
と
本
州
の
お
米
を
ブ

レ
ン
ド
し
、鮪
な
ど
の
江
戸
前
鮨
を
握
る
時

は
赤
酢
、雲
丹
な
ど
の
甘
味
が
強
い
北
海

道
産
の
素
材
を
握
る
時
は
通
常
の
酢
を
使

用
す
る
な
ど
、握
る
ネ
タ
に
よ
っ
て
酢
を
使

い
分
け
て
い
る
。他
に
も
、海
苔
は
有
明
産
、

ガ
リ
は
新
生
姜
を
浅
漬
け
風
に
仕
上
げ
る

な
ど
、提
供
す
る
食
材
全
て
に
店
主
の
こ

だ
わ
り
が
あ
る
。

　

時
期
に
よ
っ
て
は
、旬
の
食
材
を
使
用
し

た
季
節
限
定
の一
品
も
楽
し
む
こ
と
が
で

き
る
。夏
場
に
味
わ
え
る
穴
子
の
沢
煮
は
、

茶
色
く
色
を
付
け
ず
、酒
と
ざ
ら
め
の
み

で
炊
い
た
、シ
ン
プ
ル
だ
が
手
間
を
か
け
た
一

品
。冬
場
は
、北
海
道
産
の
タ
チ（
鱈
の
白

子
）や
ク
エ
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き
る
。

　

食
事
だ
け
で
な
く
店
主
の
人
柄
に
も
惹

か
れ
、代
々
来
店
す
る
札
幌
の
財
界
人
や

著
名
人
、有
名
ス
ポ
ー
ツ
選
手
な
ど
、全
国

か
ら
数
多
く
の
フ
ァ
ン
が
集
ま
る
。

　
「
商
品
の
味
の
ク
オ
リ
テ
ィ
も
さ
る
事
な

が
ら
、店
内
の
雰
囲
気
や
お
客
さ
ま
と
の

信
頼
関
係
を
大
切
に
し
た
接
客
を
心
掛

け
て
い
ま
す
。現
在
は
、満
席
を
避
け
る
な

ど
の
配
慮
を
は
じ
め
、従
業
員
の
マ
ス
ク
着

用
な
ど
衛
生
管
理
に
も
努
め
て
い
ま
す
。

寿
司
折
の
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
も
行
っ
て
お
り
ま

す
の
で
、こ
れ
か
ら
も
多
く
の
お
客
さ
ま
に

当
店
こ
だ
わ
り
の
江
戸
前
鮨
を
味
わ
っ
て

い
た
だ
き
た
い
で
す
」（
工
藤
氏
）。

全国から数多くのファンが集まる
熟練された江戸前の味
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http://www.scci-net.com

札幌商工会議所のお店サイト「クラブ新鮮組」から
オススメのお店などをご紹介します！

第125回Club Shinsengumi

鮨 富士
今回のお店

※営業時間を短縮する場合が
　ございます。

落ち着いた雰囲気の店内落ち着いた雰囲気の店内

店主の工藤氏


