
　

円
山
の
閑
静
な
環
境
に
店
舗
を
構
え

る「
東
家
寿
楽
」。

　

釧
路
市
の「
東
家
総
本
店
・
竹
老
園
」

よ
り
分
家
し
、大
正
７
年
に
創
業
。今
年

で
１
０
１
年
を
迎
え
る
。昭
和
24
年
に
は

中
央
区
南
４
条
西
１
丁
目
に「
東
家
」と

し
て
暖
簾
を
出
し
た
。そ
の
後
、よ
く
そ

ば
を
食
べ
に
い
ら
し
て
い
た
三
笠
宮
崇
仁

親
王
の
ご
提
言
に
よ
り
、昭
和
41
年
に
現

在
地
へ
出
店
。平
成
11
年
に
現
店
舗
に
新

装
開
店
し
た
。現
在
も
た
び
た
び
皇
族
が

訪
れ
る
と
い
う
。

　

創
業
以
来
、常
に
本
物
の
そ
ば
作
り
を

追
求
し
、３
代
目
の
佐
藤
元
治
氏
は
そ
ば

作
り
に
従
事
し
て
60
年
、４
代
目
で
現
店

主
の
佐
藤
比
左
夫
氏
は
30
年
と
、現
在
は

両
名
に
よ
り
伝
統
の
味
を
頑
固
に
守
り

続
け
て
い
る
。比
左
夫
氏
は「
私
は
小
さ

い
時
か
ら
い
つ
も
お
店
に
い
て
、私
自
身
と

店
の
成
長
を
見
届
け
て
く
れ
て
い
る
お
客

さ
ま
が
今
も
来
店
し
て
い
た
だ
い
て
い
ま

す
。お
客
さ
ま
自
身
も
お
孫
さ
ん
を
連
れ

て
来
て
く
れ
る
な
ど
、本
当
に
長
年
の
人

の
つ
な
が
り
が
感
じ
ら
れ
、あ
り
が
た
く

思
っ
て
い
ま
す
」と
話
す
。

　

同
店
の
そ
ば
粉
は
道
産
を
使
用
。更

科
そ
ば
が
メ
イ
ン
で
、そ
ば
粉
と
つ
な
ぎ
の

割
合
は
７
対
３
。ま
た
、メ
ニュ
ー
の
一つ
で

あ
る「
御
膳
生
粉
打
ち
そ
ば
」は
十
割
そ

ば
で
、注
文
が
入
っ
て
か
ら
製
麺
す
る
。い

ず
れ
も
細
打
ち
で
コ
シ
の
あ
る
歯
ご
た
え

が
特
徴
。そ
の
ほ
か
の
お
薦
め
は「
そ
ば

寿
司
」。こ
れ
は
そ
ば
を
酢
で
味
付
け
し
、

海
苔
で
巻
い
て
細
巻
に
し
た
も
の
で
、お

し
ん
こ
巻
、か
っ
ぱ
巻
、鉄
火
巻
な
ど
が
あ

り
、お
持
ち
帰
り
も
で
き
る
。「
そ
ば
が

き
」や「
か
し
わ
抜
き
」な
ど
も
人
気
の
メ

ニュ
ー
で
あ
る
。

　

同
店
で
は
、地
元
円
山
小
学
校
の
生
徒

た
ち
を
招
き
、手
打
ち
そ
ば
の
親
子
教
室

も
行
っ
て
い
る
。こ
れ
は
市
販
の
麺
と
は
違

う
、本
物
の
味
を
知
っ
て
、触
れ
て
ほ
し
い

と
い
う
思
い
か
ら
開
催
し
て
い
る
。

　
「
長
く
商
売
を
し
て
い
ま
す
が
、お
客

さ
ま
に
は『
そ
ば
』と
い
う
文
化
に
触
れ
、

味
わ
っ
て
い
た
だ
き
た
い
で
す
。単
純
な

食
材
で
す
が
奥
が
深
い
の
が
特
徴
で
す
。

そ
ば
は
お
店
に
よ
っ
て
個
性
が
あ
り
、お

客
さ
ま
も
そ
れ
ぞ
れ
好
み
が
あ
る
と
思

う
の
で
、ぜ
ひ
来
店
し
て
い
た
だ
き
、こ
の

文
化
を
堪
能
し
て
ほ
し
い
と
思
い
ま
す
」

（
比
左
夫
氏
）。

http://www.scci-net.com

札幌商工会議所のお店サイト「クラブ新鮮組」から
オススメのお店などをご紹介します！

第121回Club Shinsengumi

創業１０１年の歴史を誇る！
本物のそば作りを追求した伝統の味

東家寿楽
（あずまやじゅらく）

I n f o r m a t i o n

札幌市中央区北2条西27丁目住

11：00～21：00営

011-611-8659          TEL

水曜日（祝日の場合は木曜日）休

東家寿楽

月替わりの変わりそばを二品、
そば寿司、かしわ抜きのセット

そば寿司そば寿司

御膳生粉打ちそば

そばがき


