
　

創
業
50
年
を
超
え
る
老
舗
。
北
海
道
の

旬
の
食
材
を
使
っ
た
日
本
料
理
を
、
目
に

も
美
し
い
野
菜
の
「
飾
り
切
り
」
と
と
も

に
楽
し
め
る
。

　
「
伝
統
的
な
日
本
料
理
に
捉
わ
れ
ず
、

冒
険
し
た
創
作
料
理
に
も
挑
戦
し
て
い
ま

す
。
若
い
人
に
も
、
手
軽
に
本
格
的
な
料

理
を
楽
し
ん
で
も
ら
い
た
い
で
す
」
と
語

る
２
代
目
店
主
の
松
倉
正
和
さ
ん
。

　

か
つ
て
は
接
待
な
ど
に
使
わ
れ
る
格
式

高
い
割
烹
と
し
て
知
ら
れ
た
が
、
現
在
は

全
席
テ
ー
ブ
ル
席
、
ジ
ャ
ズ
が
流
れ
る
モ

ダ
ン
で
お
洒
落
な
雰
囲
気
の
店
内
。
先
代

が
築
い
た
高
級
割
烹
の
味
を
引
き
継
ぎ
な

が
ら
も
、
リ
ー
ズ
ナ
ブ
ル
に
和
食
の
味
と

美
を
堪
能
で
き
る
和
ダ
イ
ニ
ン
グ
に
進
化

し
た
。

　

魚
介
は
松
倉
さ
ん
の
弟
が
経
営
す
る
水

産
会
社
か
ら
仕
入
れ
て
お
り
、
松
倉
さ
ん

自
ら
毎
日
市
場
で
目
利
き
し
た
質
の
高
い

も
の
を
提
供
し
て
い
る
。
季
節
の
刺
身
盛

り
合
わ
せ
を
は
じ
め
、
そ
の
日
仕
入
れ
た

食
材
に
よ
っ
て
日
替
わ
り
で
メ
ニ
ュ
ー
を

考
え
る
と
い
う
。

　

一
品
ず
つ
丁
寧
に
作
ら
れ
た
料
理
を
彩

る
の
が
、
同
店
の
名
物
で
あ
る
「
飾
り
切

り
」
だ
。
削
っ
て
薄
く
切
っ
た
野
菜
を
折

り
込
ん
で
、
鶴
や
蝶
な
ど
の
立
体
的
で
繊

細
な
飾
り
を
作
る
。そ
の
数
は
約
30
種
類
。

先
代
が
中
国
か
ら
持
ち
帰
っ
た
技
を
松
倉

さ
ん
が
発
展
さ
せ
、「
正
倉
院
宝
刀
流
」

の
名
で
家
元
と
し
て
確
立
し
た
。

　

看
板
メ
ニ
ュ
ー
の
「
ま
つ
久
ら
芋
」
は
、

40
年
ほ
ど
前
に
先
代
が
考
案
し
、
じ
ゃ

が
バ
タ
ー
の
元
祖
と
言
わ
れ
て
い
る
。

ニ
セ
コ
産
の
男
爵
芋
を
５
時
間
か
け
て

バ
タ
ー
で
し
っ
と
り
と
炊
き
上
げ
た
逸

品
だ
。
ア
ス
パ
ラ
や
ト
ウ
モ
ロ
コ
シ
な

ど
の
野
菜
や
、
イ
ク
ラ
、
乳
製
品
な
ど
、

北
海
道
ら
し
い
食
材
を
使
っ
た
創
作
料

理
も
季
節
に
よ
っ
て
考
案
し
て
い
る
。

ま
た
、
メ
ニ
ュ
ー
に
な
い
品
も
リ
ク
エ
ス

ト
に
応
じ
て
く
れ
る
。

　
「
手
抜
き
を
せ
ず
、
真
面
目
に
し
っ
か

り
『
本
物
』
を
作
っ
て
い
ま
す
。
北
海
道

の
料
理
は
、
ア
イ
ヌ
や
移
住
し
て
来
た
人

た
ち
の
文
化
な
ど
が
多
様
に
入
り
混
じ
っ

て
発
展
し
て
き
ま
し
た
。
そ
し
て
ま
だ
成

長
段
階
に
あ
る
と
思
い
ま
す
。
北
海
道
が

盛
り
上
が
る
よ
う
に
、
北
海
道
料
理
を

も
っ
と
素
敵
に
し
て
い
き
た
い
で
す
ね
」。

http://www.scci-net.com

札幌商工会議所のお店サイト「クラブ新鮮組」から
オススメのお店などをご紹介します！

第117回

C l u b  S h i n s e n g u m i

老舗日本料理店の味と美を
モダンな店内で堪能

和ダイニング まつ久ら

札幌市中央区南５条西３丁目
グランド桂和ビル2階

※来店時に「さっぽろ経済を見た」で、
グループ全員に同店で大人気の
「にしん漬」をサービス（初回のみ・期限なし）

住

I n f o r m a t i o n

17：00～23：00（L.O.22：30）営
011- 518 -2103            TEL

日曜日休

（まつくら）

野菜の飾り切り店主の松倉さん 名物「まつ久ら芋」


